CHAMPAGNE

LES RICEYS

Notre Cave Coopérative des Riceys réunit
des vignerons engagés et passionnés par leur
métier et leur terroir. Unique en champagne,

. Les Riceys regroupe trois appellations:

- CHAMPAGNE -
- ROSE DES PRICEYS -
- COTEAUX CHAMPENOIS -

Notre coopérative est tres fiere d'¢élabo-
rer des vins qui expriment l'originalité et
la personnalité de ce terroir exception-

@3 nel ou le Pinot Noir est le cepage roi.
Repartis ¢galement dans la Cote des
Bar, le Pinot Meunier et le Chardon-

COTEAUX CHAMPENOIS :
L'¢laboration de ce vin rouge cham-
penois issu exclusivement de vieilles
vignes, repose sur un passé de gestes

et d'esprit sans cesse perpétues.

CEPACE : Pinot Noir
OPIGINE DES CRUS : Les Riceys

SELECTION DE PARCELLES :
(Vieilles vignes bien exposées)

UINIFICATION :

Fermentation alcoolique :
macération en cuve inox environ
10 jours

Vendange 100% ¢raflee.

nay permettent d'¢laborer selon les
regles de la méthode champenoise
des champagnes rares et inimi-
tables.

Clest le plus grand terroir de
Champagne avec 866 hectares
classes, le seul villoge en France
a posseder 3 appellations
d'origines controléees, Cham-
pagne, Coteaux Champenois
et Rosé des Riceys

CoTEAUX CHAMPENOIS
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