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Les vins tranquille de coteaux
Champenois représentent un
vrai défi pour notre domaine. En
effet, c'est toute notre démarche
qui est remise & plat depuis le
choix de Ila parcelle, les
pratiques culturales, la date de
vendange, jusqu'aux choix de
vinification et d'¢levage...

A mi-cote, en cceur de terroir, &
quelgues centaines de metres
de notre village de Cerseuil,
cette vieille vigne de CHAR-
DONNAY a ¢éte recoltée en
fin de vendanges.

CEPACE : 100% Chardonnay
Lieu-dit «Les Vignes de Mizy»

ELEVUACE : 23 mois sur lie en fots de
200 et 300 litres

PRODUCTION : 1334 bouteilles
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Notre vignoble se compose d'une qua-
rantaine de parcelles plantées majori-
tairement de Meunier. Aucun herbicide
n'est utilis¢, et I'entretien du sol est reali-
s¢ mecaniquement. A partir du 15 juin,
nous laissons se développer un enher-
) bement naturel que nous garderons
jusqu'en fin d'hiver suivant.

Pour combattre les maladies, priorité
est laissee aux mesures prophylac-
tiques telles que I'ébourgeonnage, le
palissage soigne et l'effeuillage
precoce sur la face la moins expo-
s¢e au soleil.

Nous accordons ¢galement beau-
coup d'importance & la sélection
du matériel végetal que nous
plantons, souvent issu lui-meme
de nos vieilles vignes.

Enfin, notre exploitation a fait
partiec des premicres & etre
certifice HVE3 (voie Agrono-
mique). Cette  certification
limite l'utilisation des produits
chimiques et encourage le
respect ou le développement
de la Bio-diversite.

Liew-dit
LES VIGNES DE MIzY
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