PHILIPPONNAT

CHAMPAGNE
Il ¢tait une fois en 1522 un beau capitaine
suisse, dont le prenom évoque le printemps -
Avril. Il tombe amoureux d'une jeune fille
champenoise, Marie d'’Ambonnay. Ils vécurent
heureux et eurent une belle descendance...
Charles est la 162 genération.

ASSEMBLAGE: 100% Pinot Noir issu du terroir
multi-centenaire & Marevuil-sur-Ay, dans le

lieu-dit «Valofroy» situ¢ juste au-dessus

du Clos des Goisses.

développement des vins  mMOuUSsQUX.
Ensuite, au fil de I'histoire, au milieu du
XIXe siecle, sont apparues par exemple
les premigres etiquettes sur les bouteilles.
A cetfte ¢poque, I'activite ¢tait encore
familiale. En 1910, mon grand-pere,
Auguste, et son frere, Pierre, déciderent
de donner de lenvergure a cette
activite, devenue alors une vraie
Maison de champagne.

SOL : pure craie et bénéficiant d'une pente
entre 20 et 40°, exposée plein sud.

UINIFICATION: en rouge traditionnelle avec
¢grappage puis encuvage gravitaire des
raisins. Macération pré-fermentaire & froid
avec pigeages et remontages, suivis des
fermentations alcoolique et malolactique.

UIEILLISSEMENT: Elevage de 2 ans en
demi-muid de 5 hl permettant d’obtenir
une tres belle expression aromatique.
A I'origine, ce sont les vins rouges
qui ont fait la renommée du
vignoble champenois. Vins favo-
ris d’Henri IV, les Pinots Noirs de
la commune d’Ay étaient les plus
pris¢s & la cour de France.
Cette cuvée est elle ¢laboré &
partir de raisin du vignoble
voisin de Mareuil-sur-Ay.

£0% robe  dun  profond  rouge
grenat.

,B ¢pice et poivre, avec des
notes de cerise et de fruits
noirs.

P pleine et gourmande, la
bouche sexprime sur de belles
notes de cerise et de feve de
cacao, avec une agréable
structure tannique. La finale
est riche et longue
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