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Situe & Celles-sur-Ource dans I'Aube, le

| Champagne Pierre Gerbais existe depuis

maintenant 4 generations, aujourd’hui

| avec Aurclien Gerbais. Ce domaine fami-
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"LE COTEAUX CHAMPENOIS"
EN UN MOT ?

Pinot Blanc

lial de 18 ha veille au respect total de

son environnement ¢t a la valorisation

du terroir de la Cote des bar par une
viticulture raisonnée «alliant harmonic

CEPACE : 100% Pinot Blanc « Vrai » et e¢quilibre»

TERROIR : Sol argilo calcaire du Kimmé-
ridgien Crace a Pascal Cerbais, le pere
UINIFICATION : maceération pelliculaire de d'Aurclien, le domaine est certific HVE

12h dans le pressoir d’'une vendange depuis 1996, et ¢galement Ampe-

en partie foul¢e. Débourbage leger los* pour une viticulture durable.

avec garde de lies fines. Fermenta- Leur gamme de vins reflete leur

tion alcoolique lente & basse philosophie : representer le

température terroir des parcelles tout en

Pas de fermentation malolactique faisant ressortir les caracteris-
complete tiques de chaque cépage. Ainsi,

Pied de cuve de levures indigenes leur coteaux rend hommage au

du domaine Elevage en cuves sur Pinot Blanc & la meéthode des
|

lies fines pendant 18 mois (6 vins « nature de Champagne »,

PRODUCTION : 512 bouteilles Coteaux Champenois comme & leur origine.

Celles-sur-Ource

Champagne Pierre Gerbais
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