CHAMPAGNE MAURICE VESSELLE

La maison fut fondée en 1955 &
Bouzy par Maurice qui, encore
aujourd’hui, inscrit son nom sur les
¢tiquettes de notre Champagne.

Ce sont ses fils, Didier et Thierry Vesselle
qui aujourd'hui cultivent les 7,5 ha de
I'héritage  familial, entre tradition et
modernite. Tres attaches a la préserva-
tion du terroir, les deux freres Vesselle
buttent, décavaillonnent et labourent
en profondeur toutes leurs

vignes comme autrefois.

<O Robe legere aux reflets bruns orangés.
ASSEMBLAGE : 100% Pinot Noir - Grand Cru

a Bouzy ’S Nez ¢panoui net ¢voquant figue seche,

UINIFICATION : Fermentation alcoolique en cerise & leau-de-vie et le sous-bois lors

cuve inox. de l'aeration.

UIEILLISSEMENT: 3-4 ans en cave. S Matiere legere, texture fine, vif et
tendu

La mé¢thode de labour en pro-
fondeur héritée des préceé-
dentes générations accentue

les caractéristiques de nos &S (M il
grands crus de Bouzy. Nous 1 _H‘_{f;ﬁ;%smwgno-;
produisons des raisins dans des Lo i e
vignes labourées, buttées, "‘

amendées et déchaussées.
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