Al
CHAMPAGNE

CAILLEZ LEMAIRE

Cré¢ée par Raymond Caillez et Andrée Lemaire, le
Champagne Caillez Lemaire est aujourd'hui
représenté par leur petite-fille Virginie et son mari
Laurent Vanpoperinghe. Ce domaine familiale
possede un vignoble morcelé sur 5 villages : entre
Damery, Hautvillers, Cumieres, Fleury-la-riviere et
Vauciennes cette vari¢té de parcelles, et donc

. \ v . de sols, leur permet de représenter toute la diver-
LE COTEAUX CHAMPENOIS sité du terroir champenois & travers leurs vins.
EN UN MOT ?
Retour passionne La famille a & cceur de s'engager dans une

viticulture durable et respectueuse de
I'environnement. Ce choix de transpa-
rence prouve qu'avant tout, elle souhaite
offrir des vins de qualité les plus naturelles
possibles faisant ressortir toute leur identi-
t¢ et leur complexite. Dans cette
démarche, le domaine est certific HVE
(Haute Valeur Environnementale) depuis
2014. Ce respect du terroir et cette
volont¢ de valoriser les vins se pour-
suivent jusque dans leurs méthodes
de vinification. Lempreinte de ces
vins se retrouve aussi par l'usage du
bois. Travaillant ¢troitement avec la
Tonnellerie  de  Champagne, la
Maison Caillez-Lemaire a fait le
choix du fots de chene afin de
laisser s'‘exprimer toute sa richesse
aromatique.

POURQUO! ?

«La famille Caillez-Lemaire a longtemps produit
des Coteaux Rouge de Damery vinifies &
[occasion des rosés de saignee. Apres 4 ans
darret elle a finalement choisi de les remettre
au goot du jour, comme un nouveau depart»

CEPAGE : 70% Pinot Noir - 30% Meunier

Années : 2002 (18%) - 2004 (48%)

- 2016 (34%) - Parcelle « Moulin du Mur »,

située le long d'un mur en pierre du

village de Damery

PARCELLE COMPLANTEE (PINOT NOIR ET

MEUNIER) DATANT DE 1973 ET (982

SOLS : Bruns calcaires sur colluvions

des fonds de vallons - Exposition Sud

UINIFICATION : Macération pré-fermen-

taire en cuves froides

ELEUAGE : en fots de chéne & 66%

34% en cuves inox pour les vins de 2016
PRODUCTION : 300 bouteilles

UIN NI COLLE, NI FILTRE

En conversion vers I'agriculture
biologique
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