BROCARD PIERRE

CcCOTE DES BAR

Vigneron & Celles sur Ource, situe sur la
cote des bars Thibaud Brocard représente
la 4¢me generation du domaine Pierre
Brocard. Historiquement jusqu'au 20
siecle, cette region possedait encore
dans son encepagement du Gamay.

L'histoire familiale debute avec Georges
Carreau qui commence la champagni-
sation de ses vins tranquilles pour la
premiere fois en 1932 ; suivi par Emile
Brocard, Henri Brocard puis Pierre

"LE COTEAUX CHAMPENOIS"

EN UN MOT ? Brocard, le pere de Thibaud.
Camay Ce dernier a repris les réenes du
domaine sous I'ceil avis¢ de son pere
POURQUOI ? e e Ay °

en 2012. 1l 'y mene une viticulture de
conviction : responsable et durable.
Un vigneron responsable de son
terroir  qui  entre dans une
demarche pour l'avenir de la
[erre et de nos enfants.

«l'idée est de produire un vin nature
en pinot noir qui s'approche des
grandes lignes d'un gamay :

Facilite, tres gros fruit, largeurs

CEPACE : 100% Pinot Noir
Sous aucun label ni charte,

mais néanmoins avec le plus
grand respect et la plus
grande réflexion, Thibaud
Brocard prend les décisions
qui feront de son vin, un des
plus purs possibles.

UINIFICATION : Macération carbo-
niqgue en vendange entiere de
9 jours. Fermentation alcoolique et
malolactique indigene.

UIN NON COLLE, NON FILTRE
ET SANS AJOUT DE SOUFRE

Champagne Pierre brocard
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