CHAMPAGNE

GRAND CRU

Costor
COLLARD

Situe & Bouzy, le vignoble du Cham-
pagne Gaston Collard a ¢tée acquis en

193/. Le domaine fut repris en 2012

par la derniere génération : Amandine

"LE COTEAUX CHAMPENOIS"
EN UN MOT ?

Fraicheur

POURQUOl ?

«l'idée est de produire un blanc issu

et Cyril Collard, enfants et neveux

des fondateurs de la SCEV.

Eleve par la meme famille depuis

trois générations, ce champagne de

de Chardonnay de fa Montagne de fradition & su faire un choix consi-

CEPACE :  100% Chardonnay dérable quant a ses pratiques

issu de deux parcelles «Julienney culturales : la conduite en agri-

et «Grand Bacot».

ELEUAGE : Vinifi¢ uniquement en fot

culture biologique et en biody-

namie.
(de 4 vins : Chassagne et Chabli-

sien) afin de lier les fruits blancs . o
Le travail précis de ces
acidulés du Chardonnay a la

. . producteurs au coeur de la
micro-oxygenation.
PRODUCTION : 200 bouteilles montagne de Reims, s'est vu

recompense par la certifica-
UNE REUSSITE EN ACCORD AVEC

LA NATURE, PRETRANSCRITE
DANS SES VINS PAR L'EXPRESSION

tion "agriculture biologique"

(ECOCERT et DEMETER) le 18

LANCS

DE SON TEPRROIR D'EXCEPTION, N ) g Aout 2016.

LS
Champagne Gaston Collard
3 Rue de Tours sur Marne 51150 Bouzy '\
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